


Couvert • 6€
Azeitonas , queijo philadelphia com 
wasabi e hummus, servido com tostas. 
Olives, philadelphia cream with wasabi and 
hummus, served with toasted bread.

Taco Asiático de Salmão ou Atum • 8€
Asian Salmon or Tuna Taco
Taco com tartare de salmão asiático ou 
atum asiático, molho asiático (soja) e 
maionese kimuchi
Hard shell taco with salmon or tuna fish tartare 
with asian sauce (soy) and kimuchi mayonnaise

A Nossa Entrada • 9€
Our Starter
Tartare de salmão e atum com pasta de 
philadelphia, wasabi e molho de soja, servido 
com tostas
Salmon and tuna tartare, with philadelphia cream, 
wasabi and soy sauce, served with toasted bread

Salada Queijo de Cabra 
Caramelizado • 12€
Caramelized Goat Cheese Salad
Salada ibérica , queijo de cabra 
caramelizado, tomate seco, pepino, cebola 
roxa, nozes, vinagre balsâmico e mel
Iberian Salad, caramelized goat cheese, sin dry 
tomato, cucumber, red onion, walnuts, balsamic 
vinegar and honey

Salada Caprese • 12€
Caprese Salad
Tomate, mozzarella de búfalo, 
manjericão e creme balsâmico
Tomato, buffalo mozzarella, basil and
balsamic glaze

Salada de Rosbife • 14€
Roast Beef Salad
Salada Ibérica, Rosbife, Feijão preto, Milho, 
Pepino, Tomate, Cebola Roxa, Maçã, 
Balsâmico e Molho de Iogurte
Iberian Salad, Roast Beef, Black Beans, Corn, 
Cucumber, Tomato, Red Onion, Apple, Balsamic 
and Yogurt Sauce

Salada de Salmão • 14€
Salmon Salad
Salmão, Pepino, Cebola Roxa, Pera Abacate, 
Salada Ibéria, Grão-de-bico, semente de 
girassol e molho grego e galse balsâmico
Salmon, Cucumber, Red Onion, Avocado, Iberian 
Salad Mix, Chickpeas, Sunflower Seeds, Greek 
Dressing, and Balsamic Glaze

Entradas
Starters

Piadina
Servido com batatas fritas
Served with chips

Rosbife • 14€
Roast Beef
Rosbife, rúcula, mozzarella, tomate, 
parmesão, alcaparras e molho de 
mostarda
Roast beef, rocket, mozzarella, tomato, 
parmesan, capers and mustard sauce

Frango • 12€
Chicken
Frango, mozzarella, tomate, chutney de 
manga e molho de lima
Chicken, mozzarella, tomato, mango chutney 
and lime sauce

Frango Asiatico • 13€
Asian Chicken
Frango, salada, mozzarella, pepino, pêra 
abacate, sweet chilli, cebola roxa, pimento 
encarnado, tomate fresco, tomate seco e 
molho asiático
Chicken, salad, mozzarella cucumber, avocado, 
sweet chili, red onion, bell pepper tomato, sun 
dried tomato and asian sauce (soy)

Presunto • 14€
Ham
Presunto, rúcula, tomate, mozzarella, 
tomate seco, parmesão e molho 
balsâmico
Ham, rocket, tomato, mozzarella, sun dried 
tomato, parmesan and balsamic sauce

Caprese • 13€
Salada Ibérica, mozzarella, tomate, 
mozzarella de búfala, manjericão e 
molho balsâmico
Iberian salad, mozzarella, tomato, buffalo 
mozzarella, fresh basil, and balsamic sauce

Carpaccio
Servido com salada e tostas
Served with salad and toasts

Novilho "La Contessa" • 13€
"La Contessa" Beef
Novilho, salada, alcaparras, parmesão e 
molho de mostarda
Beef, salad, capers, parmesan cheese and 
mustard sauce

Novilho Trufas • 14€
Truffle Beef
Novilho, rúcula, tomate seco, nozes, 
parmesão e molho de trufas com mel
Beef, rocket, dry tomato, walnuts, parmesan 
cheese and truffle with honey sauce

Polvo Tradicional • 15€
Tradicional Octopus
Polvo, salada, cebola roxa, pimento 
encarnado, coentros e molho de limão
Octopus, salad, red onion, red pepper, coriander

Salmao Tradicional • 14€
Tradicional Salmon
Salmão, salada, alcaparras, cebola roxa 
e molho de mostarda
Salmon, salad, capers, red onion and 
mustard sauce

Tartare
Servido com endívias e tostas
Served with endives and toasts

Novilho "La Contessa" • 19€
"La Contessa" beef
Novilho, cebola roxa, alho, cebolinho, 
alcaparras, molho inglês, Tabasco, mostarda 
e gema de ovo
Beef, red onion, garlic, chives, capers, worcestershire 
sauce, tabasco, mustard and egg yolk

Novilho Trufas • 19€
Truffle Beef
Novilho, cebola roxa, alho, cebolinho, 
tomate seco, noz, óleo de trufa, natas, lima 
e rúcula
Beef, red onion, garlic, chives, sun dried tomatoes, 
walnuts, truffle oil, sour cream and rocket

Salmão ou Atum Ponzu • 17€
Ponzu Salmon or Tuna
Salmão ou atum, manga, cebolinho, 
cebola roxa, cebola frita, sementes de 
sésamo, pepino, abacate e molho ponzu 
e kimuchi 
Salmon or Tuna, mango, chives, red onion, 
crispy shallots, sesame seeds, cucumber, 
avocado, ponzu & kimuchi sauce

Salmao ou Atum Asiatico  • 18€
Asian Salmon or Tuna
Salmão ou atum, cebola roxa, cebolinho, 
pêra abacate, caviar, sementes de 
sésamo, gengibre, wasabi e molho 
asiático (soja) 
Salmon or tuna, red onion, chives, avocado, 
caviar, sesame seeds, ginger wasabi and asian 
sauce (soy)

Ceviche Peixe Branco  • 15€
White Fish
Corvina curada em lima e limão, com 
pimentos, cebola roxa, malagueta, 
coentros e molho cítrico
Cured white fish on lemon and lime, with 
bell peppers, red onion, chili pepper, 
coriander and citrus sauce

Ceviche Salmão  • 15€
Salmon
Salmão curado em lima e limão, com 
pimentos, cebola roxa, malagueta, 
coentros e molho cítrico
Cured shrimp on lemon and lime with bell 
peppers, red onion, chili pepper, coriander 
and citrus sauce

Ceviche  Camarão • 14€
Shrimp
Camarão curado em lima e limão, 
com pimentos, cebola roxa, 
malagueta, coentros e molho de 
kimuchi
Cured shrimp on lemon and lime with bell 
peppers, red onion, chili pepper, coriander 
and kimuchi sauce

Ceviche
Servido com tostas
Served with toasts

Ceviche Mix • 15€
Polvo, camarão e corvina curados em 
lima e limão, com pimentos, cebola roxa, 
malagueta, coentros e molho de kimuchi
Cured octopus, shrimp and white fish on lemon 
and lime, with bell peppers, red onion, chili 
pepper, coriander and kimuchi sauce

Sobremesa “La Contessa” • 6€

Carpaccio de Abacaxi • 6€
Abacaxi, pimenta Rosa, flôr de 
sal, mel e molho de lima
Pineapple, pink peppercorn, Sea salt 
flakes, honey, and lime sauce

Piadina Nutella • 6€
Nutella e morangos
Nutella and strawberry

Sobremesas
Desserts

Vegetariano / Vegetarian

**IVA incluído à taxa legal em vigor / VAT included at the 
current legal rate**

Nota legal: Nenhum prato, produto alimentar ou bebida 
poderá ser cobrado se não for solicitado pelo cliente. Este 
estabelecimento possui livro de reclamações. Em caso de 
dúvida solicitar informações sobre produtos alérgenos ao 
nosso staf. A gorjeta sugerida na fatura é opcional e serve 
apenas como referência.// No dish, food product, or beverage 
may be charged if not requested by the customer. This 
establishment has a complaints book. In case of doubt, please 
ask our staff for information about allergenic products. The 
suggested tip on the bill is optional and serves only as a 
reference.



Descabido • Douro
Garrafa | Bottle • 19€  |  Copo|Glass • 4€

Loios • Alentejo
Garrafa | Bottle • 20€  |  Copo|Glass • 4,5€

Dona Maria • Alentejo
Garrafa | Bottle • 30€

Straccali • Chianti - Toscana
Garrafa | Bottle • 25€

Vinho Tinto
Red Wine

Descabido • Douro
Garrafa | Bottle • 19€  |  Copo|Glass • 4€

Loios • Alentejo
Garrafa | Bottle • 20€  |  Copo|Glass • 4,5€

Dona Maria • Alentejo
Garrafa | Bottle • 30€

Albino Armani Pinot Grigio
• Friuli Grave - Friuli Venezia Giulia
Garrafa | Bottle • 28€

Soalheiro Alvarinho
• Monção e Melgaço - Vinho Verde
Garrafa | Bottle • 33€

Vinho Branco
White Wine

Lambrusco Rosé 
Garrafa | Bottle • 20€  |  Copo/Glass • 5€

Cinzano To Spritz
Garrafa | Bottle • 23€  |  Copo/Glass • 7€

Terras Do Demo
Garrafa | Bottle • 28€

Piper
Garrafa | Bottle • 65€

Espumante & Champanhe
Sparkling Wine & Champagne

Descabido • Douro
Garrafa | Bottle • 19€  |  Copo|Glass • 4€

Vinha da Rosa • Douro
Garrafa | Bottle • 30€

Campo Maccione • Maremma - Toscana
Garrafa | Bottle • 32€

Vinho Rosé
Rose Wine

Sangria

Branca | White
1L • 19€  |  2L • 32€

Tinta | Red
1L • 19€  |  2L • 32€

Espumante | Sparkling wine
1L • 21€  |  2L • 35€

Cocktails

Aperol Spritz • 9€
Aperol e espumante
(Aperol and sparkling wine)

Hugo Spritz • 10€
St Germain, sumo de lima, hortelã 
fresca, espumante
(St Germain, lime juice, fresh mint leaves, 
sparkling wine)

Limoncello Spritz • 10€
Limoncello e espumante
(Limoncello and sparkling wine)

Campari Spritz • 10€
Campari e espumante 
(Campari and sparkling wine)

Mojito Tradicional • 9€
Rum, sumo de lima, hortelã, soda
(Rum, lime juice, mint, soda)

Mojito Maracuja • 9€
Rum, sumo de maracujá, hortelã, soda
(Rum, passionfruit juice, mint, soda)

Caipirinha • 9€
Cachaça, lima, açúcar mascavado
(Cachaça, lime, brown sugar)

Caipirinha Kiwi e Mel • 10€
Cachaça, Kiwi e Mel
(Cachaça, Kiwi and Honey)

Caipiroska • 9€
Vodka, lima, açúcar mascavado
(Vodka, lime, brown sugar)

Moscow Mule • 9€
Vodka, sumo de lima e ginger beer
(Vodka, lemon juice and ginger beer)

Margarita Malacopa • 9€
Tequila, sumo de lima, Triple Sec e 
xarôpe de açúcar
(Tequila, lime juice, Triple Sec and sugar 
syrup)

Pisco Sour • 9€
Pisco e sumo de lima
(Pisco and lime juice)

Daiquiri • 9€
Rum, lima
(Rum and lime juice)

Negroni • 9€
Gin, campari e vermute rosso
(Gin, campari and sweet vermouth)

Bellini • 9€
Espumante, puré de pêssego
(Sparkling wine, peach puree)

*Iva incluído / VAT included
**Taxa de rolha / Corkage fee – 16€**
A gorjeta sugerida na fatura é opcional e serve 
apenas como referência. // The suggested tip on 
the bill is optional and serves only as a reference.



Cerveja | Draft Beer • 2,4€

Cerveja Caneca | Pint • 5€

Cerveja Birra Moretti • 6,5€

Cerveja s/álcool | Non-alcoholic 
beer • 3,5€

Sidra | Cider • 3,5€

Cerveja
Beer

Limonada | Lemonade • 3,5€

Limonada Especial
| Special Lemonade • 4€

Limonada Morango
| Strawberry Lemonade • 4€

Limonada Maracujá
| Passion fruit Lemonade • 4€

Sumos
Juices

Jim Beam • Whisky  • 8€

Bushmills • Whisky • 10€

Cardhu • Whisky • 12€

Bickens • Gin • 8€

Bulldog • Gin • 10€

Hendricks • Gin • 12€

Skyy • Vodka • 8€

Beluga Noble • Vodka • 12€

Espolón Branco • Tequila • 7€

Espolón Reposado • Tequila • 8€

Cinzano Vermute 1757
( Rosso | Bianco ) • 7€

Limoncello • 6€

Vinho do Porto (Tawny | Branco ) • 6€

C.R.F • 5€

Espirituosas e Licores
Spirits & Liquors

Coca cola • 3€

Coca cola zero • 3€

Sprite • 3€

Ginger Ale • 3,5€

Ginger Beer • 3,5€

Agua Tónica | Tonic Water  • 3,5€

Refrigerantes
Soft Drinks

Água Filtrada 0,75 • 2€
| Filtered Water 0,75

Água Filtrada com gás 0,75 • 3€
| Filtered Sparkling Water 0,75

Agua Mineral S.Pellegrino • 5€
| S.Pellegrino Sparkling Water

Café Expresso | Expresso • 1,5€ 

Descafeinado | Decaf • 1,5€

Abatanado | Long Expresso • 2€

Café Duplo | Double Expresso  • 3€

Americano • 3€

Meia de Leite | Coffee with Milk • 3€

Cha Limão e Gengibre • 3,5€
| Lemon and Ginger Tea

Cha Gelado Natural • 3,5€
| Natural Iced Tea

Água, Café e Chá
Water, Coffee and Tea

*Iva incluído / VAT included
**Taxa de rolha / Corkage fee – 16€**
A gorjeta sugerida na fatura é opcional e serve 
apenas como referência. // The suggested tip on 
the bill is optional and serves only as a reference.


